MILANO

Food

GULASCH CON COUS COouUs €10,00
POLPETTE AL SUGO COUS COUS €10,00
POLPO CON PATATE PREZZEMOLATE €8,00
POLPO ALLA LUCIANA CON COUS COUs €12,00
PATATE PREZZEMOLATE €5,00
AVOCADO TOAST €6,00
TROFIE AL PESTO €10,00
SPAGHETTI AL POMODORO €10,00
TORTELLINI PANNA E PROSCIUTTO €10,00
COUS COUS CON VERDURE €8,00

Mini

GULASCH CON COUS COUs €5,00
POLPETTE AL SUGO CON COUS COUS €5,00
POLPO CON PATATE PREZZEMOLATE €5,00
POLPO ALLA LUCIANA CON COUS COUs €5,00



International drink

GIN TONIC €10,00
GIN LEMON €10,00
VODKA TONIC €10,00
VODKA LEMON €10,00
NEGRONI €10,00
AMERICANO €10,00
NEGRONI SBAGLIATO €10,00
SPRITZ APEROL / CAMPARI €10,00
CAMPARI SODA E GIN €10,00
CAMPARI ORANGE €10,00

Birra e Amari

BIRRA ALLA SPINA €6,00
AMARI €5,00

Soft drink

BIBITE €4,00
CLUB-MATE €8,00



Premium drink

CIAPA RATT

Campari, Rabarbaro zucca, Orange bitter, Soda

WHISKEY SOUR

Whiskey bourbon, Succo di limone, Sciroppo di zucchero, Albumina

GIN SOUR

Gin, Succo di limone, Sciroppo di zucchero, Albumina

FRANK

Campari, Vermouth, Orange bitter, Birra

BOULEVARDIER
Whiskey bourbon, Campari, Vermouth

CAMPARI SHAKERATO

Campari, Fetta d’arancia

DIRECT MARTINI

Gin Tanqueray, Oli essenziali di limone

BLOODY MARY

Vodka, Succo di pomodoro, Tabasco, Sale, Pepe, Succo di limone, Salsa

Worcestershire, Gambo di sedano

MARGARITA

Tequila blanco espolon, Triple sec, Succo di lime

Analcolici

GINGER SWEEZLE

Succo di pompelmo, Zenzero, Cetriolo, Menta, Succo di lime,
Sciroppo di agave

ANALCOLICO DEL GIORNO

€12,00

€12,00

€12,00

€12,00

€12,00

€12,00

€12,00

€12,00

€12,00

€10,00

€8,00



Premium gin

CONDESA GIN €12,00

Sentori: agrumato, floreale, speziato, erbaceo.

Botaniche: ginepro, lavanda, rosmarino, timo, agrumi (limone, arancia),
camomilla.

Descrizione: un gin elegante con un equilibrio tra freschezza agrumata,
delicatezza floreale e un accenno di erbe aromatiche mediterranee.

DOUBLE AIM

Sentori: secco, speziato, leggermente agrumato.

Botaniche: ginepro, cardamomo, arancia, coriandolo, limone.
Descrizione: ha una base secca e speziata, con note di agrumi e un
pizzico di pepe, che danno un finale piccante.

ETSU GIN

Sentori: floreale agrumato, speziato.

Botaniche: ginepro, fiori di ciliegio, yuzu, pepe giapponese, radice di iris.
Descrizione: un gin giapponese che mescola note di fiori delicati e
agrumi, con un tocco speziato unico dato dal pepe giapponese e dallo
yuzu.

OPHIR GIN

Sentori: speziato, agrumato, leggermente dolce.

Botaniche: ginepro, pepe nero, coriandolo, zenzero, cardamomo, agrumi.
Descrizione: un gin aromatico con un‘impronta speziata pronunciata,
arricchito da agrumi freschi e un tocco di dolcezza speziata.

GINRAW

Sentori: floreale, citrico, erbaceo, speziato.

Botaniche: ginepro, rosmarino, basilico, lavanda, lime, coriandolo,
cardamomo.

Descrizione: un gin ricco e complesso con un profilo aromatico che
mescola freschezza agrumata, note floreali e un finale erbaceo, con un
pizzico di spezie.

SAIGON BAIGUR GIN

Sentori: speziato, erbaceo, dolce.

Botaniche: ginepro, lemongrass, spezie asiatiche, citronella, te verde.
Descrizione: un gin ricco ispirato ai sapori dell’Asia, con un mix di note
fresche e speziate, erbacee e un pizzico di dolcezza.

HENDRICK’S GIN

Sentori: floreale, agrumato, dolce, leggermente speziato.

Botaniche: ginepro, rosa, cetriolo, camomilla, coriandolo.
Descrizione: un gin dal profilo delicato e fresco, con un carattere
floreale unico dato dalla rosa e dal cetriolo, equilibrato da una leggera
speziatura.



HENDRICK’S FLORA ADORA €12,00

Sentori: floreale, dolce, agrumato.

Botaniche: ginepro, petali di rosa, camomilla, [imone, melissa.
Descrizione: una versione piu floreale di Hendrick’s, con un bouquet
aromatico morbido e fruttato, che unisce freschezza e delicatezza.

GIN MARE

Sentori: erbaceo, speziato, salato.

Botaniche: ginepro, rosmarino, timo, basilico, oliva, agrumi.
Descrizione: un gin mediterraneo con un profilo aromatico erbaceo e
speziato, che & anche arricchito da un’influenza salina grazie all’oliva.

TANQUERAY TEN

Sentori: agrumato, floreale, secco.

Botaniche: ginepro, lime, pompelmo, camomilla.

Descrizione: un gin premium con un intenso profilo agrumato, arricchito
da una freschezza floreale e una base secca di ginepro.



Vini al calice

BIANCHI €8,00

FRECCIAROSSA SILLERY

Pinot nero dal giallo paglierino, frutta fresca (mela, pera), fiori bianchi e
mineralita. Fresco, elegante e sapido.

FRECCIAROSSA GLI ORTI

Riesling dal sentore di frutta matura, fiori bianchi, tocco minerale.
Fresco, ben strutturato e persistente.

VIGNOLA CALA BLAU

Vermentino superiore dai sentori di agrumi, fiori di camomilla, erbe
aromatiche. Fresco, sapido, leggermente minerale.

VIGNOLA JAGAMU

Vermentino dal sentore di agrumi, erbe mediterranee, minerali. Elegante,
fresco, sapido con finale salino.

ROSSI €8,00

FRECCIAROSSA CARILLO

Pinot nero con un bouquet molto fruttato e floreale, dove si intrecciano
note di rosa, geranio, ciliegia, bacche di bosco. Molto fresco, agile e vivace,
dotato di un tannino rotondo.

ROSATO €8,00

FRECCIAROSSA MARGHERITA

Pinot nero delicato, elegante, floreale e fruttato con note di mandarino,
melograno e rosa.
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Vini Bianchi
LA VIARTE RIBOLLA GIALLA 2021
JERMANN CHARDONNAY 2020

JERMANN WHERE DREAMS 2019
JERMANN RIBOLLA GIALLA 2021

Spumanti e Champagne

FRECCIAROSSA RIESLING 2021
FRECCIAROSSA EXTRABRUT 2021
BELLAVISTA ROSE 2017
MAGNUM BELLAVISTA SWAG
MAGNUM BERLUCCHI
TATTINGUER BRUT
LAURANT-PERRIER ROSE’
LAURANT-PERRIER BRUT
MOET IMPERIAL

L-P GRAN SICLE N.25

L-P GRAN SICLE N.24

KRUG 169ESEME

DOM PERIGNON 2013

DOM PERIGNON 2012

DOM PERIGNON LUMINOUS
CRISTAL 2013

€45,00
€40,00
€80,00
€40,00

€45,00
€45,00
€130,00
€100,00
€90,00
€100,00
€120,00
€90,00
€80,00
€460,00
€350,00
€600,00
€500,00
€550,00
€650,00
€600,00



